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HAMUR ICINDE PEYNIRLI YUMURTA

Malzemesi:

Yarim su bardagi st

20 gr. tereyagi

Tuz

50 grun

1 yumurta

50 gr. rendelenmis kasar peyniri
4 adet haglanmig yumurta
Kizartmak icin aygicegi yad!
Karabiber

Sislemek icin:

4 adet salata yaprag!

2 cay kasigi hardal

Hazirlanisi:

SOtu, tereyadi ve tuz ile kaynatin. Unu elekten gecirip, devamli karistirmak suretiyle site ilave edin. Bu karigim
kalinlagincaya kadar karistirarak pisirin. Tencereyi atesten indirip, yumurtayi, rendelenmis peyniri ve karabiberi
ilave edin. Ellerinizi soguk suya batirin. Hamurdan alacagdiniz, bir par¢ayi ovucunuzun igine yerlestirip, ortasina
haslanmis ve kabuklari soyulmus birer yumurtayi yerlestirin. Yumurtanin Gzerindeki hamura koéfte sekli verin.
Aygicegdi yad! cukur bir kabin iginde iyice kizdirin. Hamur i¢indeki yumurtalari bu yagda her tarafi altin sarisi bir
renk alincaya kadar, ortalama 5-10 dakika kizartin. Servis tabadina, salata yapraklarini dizip Gzerine yerlestirin
ve servis yapin.
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