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HAMUR CORBASI (YENIPAZAR AYDIN)

Yenipazar Belediyesi

2 su bardagi un

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

5 su bardagi tavuk suyu

1 su bardag haslanmig nohut
Sos igin:

3 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
1/2 yemek kasigi toz biber

Un, yumurta ve biraz su ile kati hamur yapilir. Hamur kalin yufka seklinde agilir. Yufkanin her tarafina bolca un
serpilir. Oklava yardimiyla rulo yapilir. Eriste kaliniginda kesilir. Kesilen eristeler tekrar arpa sehriye
buyukliginde kesilir. Kesilen hamurlar kaynamis 5 su bardagi tavuk suyunun igine yavas yavas atilir. Strekli
kanstirilarak pisirilir. Hamurlar pistikten sonra haglanmig nohutlar igine atilir. Nohutla birlikte bir tagim daha
kaynatilir.

Sos igin: Tavada tereyagi eritilir. Eriyen yagin icine salga eklenerek kavrulur. Toz biber eklenir. Corbanin
suyundan 1 fincan su eklenir. Sos kivamim alinca gorbanin Ustline dokdlir.
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