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HAMUR CORBASI

1 cay bardagdi yesil mercimek
1 adet sogan

1 corba kasigi tarhana

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi salca

7 su bardagi su

2 dis sarimsak

Kimyon, nane, tuz, karabiber
1 su bardag erigte

Tencereye tereyadini koyup eritin. Uzerine rendelenmis sogani salgayi koyup karistirin. Suyunu ve tarhanayi
koyup kaynamaya birakin. Bu arada yesil mercimegi ayri bir yerde 10 dakika hagslayip siiziin ¢corbaya ilave edin.
Erigteleri de ufak ufak kirip corbanin igine koyun. Erigteler pisince ¢orbanin igine ezilmis sarimsak ve baharatlari
koyup karistirin. Ve sicak sicak servis yapin. Soguk kig aylarinda ¢ok besleyici bir gorbadir ana yemek yerine
gecebilir. Istenirse igine kavrulmus kiyma da konabilir.
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