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HAMUR CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek
1 su bardag: erigte

2 yemek kagsidi margarin
Sosu igin:

2 yemek kagsigi tereyagi

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi kuru nane

1 cay kasigi tuz

Bir tencerede yesil mercimegi, lizerine ¢ikacak kadar soguk su ile yumusayincaya kadar haglayin. Mercimekler
yumusayinca eristeleri, 1 kasik tereyadi ve tuzu karistirarak ilave edin. Eristeler de 10 dakika kadar pisince altini
sOndardin.

Ufak bir tavaya 1 kagik margarini koyup, eriyince Gzerine toz kirmizi biber, kuru naneyi ekleyip, 1-2 dakika
pisirin. Bu sosu da gorbanin igine ilave edip, karistirin. Isterseniz bu ¢gorbaya yogurdu da ezip koyabilirsiniz.
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