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HAMUR CORBASI

3 su bardag st

1 su bardagi su

100 ml Pakmaya SefKrema
1 cay bardagi un

2 dig sarimsak

1 cay kagigi tuz

Uzerine icin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi pul biber

Unu bir kaba aktarin. 1 kahve fincani sitli azar azar ekleyin ve kontrollli olarak yarim ceviz blydkliginde top
hamurlar elde edin.

Kalan siti, Pakmaya SefKremal[?lyl, suyu, havanda ezilmis sarimsaklari ve tuzu tencereye aktarin. Kaynamaya
birakin.

Su kaynayinca elde ettiginiz hamurlari ekleyin. 10 dakika haglayin. Ocaktan alin. Servis kaselerine paylastirin.
Uzerine tereyagdinda isitiimis kuru naneli ve pul biberden hazirladiginiz sostan dokiin. Sica servis yapin.
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