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HAMUR CORBASI (MACARISTAN)

2 su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi su

2 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi sivi yag

Bitlin malzeme bir kapta civik bir sekilde iyice cirpilir. Tencereye 3 su bardagi su ve tuz konur, kaynatilir. iri
delikli bir kevgir kaynar suyun Gzerine tutulur. Hamur kevgire dékllerek kaynar suya diismesi saglanir. Digen
hamurlar tana tane olmalidir. Daha sonra hamurlar sudan alinir, kaynamakta olan 6 su bardagi et suyuna atilr.
Bir tasim kaynattiktan sonra sicak servis yaplilir.
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