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HAMUR GCORBASI (BALIKESIR)

Malzemeler:

1 bardak haslanmis nohut
1 parca kemikli tavuk gégsu
8 su bardagi su

1 kasik domates salcasi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
tuz

karabiber

Hamuru icin:

1 su bardagi un

1 yumurta

kivami kadar su.

Su, yumurta ve 1 bardak un ile kati bir hamur yapilir. Manti hamuru gibi acilip bir bez Gizerinde 1 gin kurumaya
birakilir. Nohutlar geceden isinir. Tavuk 8 bardak su ile diidiklIU tencerede haglanir. Suyu alinip etleri bir
tencereye didiklenir. Tavuk suyu ayri bir tencerede kaynatilir. Su kaynamaya baslayinca aksamdan agilip,
kurutulmus hamurlar kasiga gelecek blyuklUkte kirilip kaynayan suyun igine atilir. Tavuk etleri ve nohut ilave
edildikten sonra atesten alinir. Tuzu karabiberi katilir. Ayr bir tavada yag salca ile kizdirihp ¢orbanin tzerine
gezdirilir.
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