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HAMUR CORBASI (AYDIN)

Aydin Valiligi

100 grun

1 adet yumurta

1 It et suyu

1 tath kasidi kirmizi toz biber,
1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Yarim demet maydanoz

100 gr tereyagi

Un, tuz ve yumurta karigimi yogrularak hamur haline getirilir. Normal incelikte hazirlanan hamur orta incelikte
acllir. Bolca unun dokuldigu bir zemin tzerine alinir. Birer santimlik kareler halinde kesilir.

Et suyu bir tencereye alinarak kaynatilir. Kaynayan et suyunun igine elekten gegirilip fazla unlari atilan hamurlar
dékiilir. Uzerine tuz ve karabiber ilave edilir. Un kokusu giderilinceye kadar hamur pisirilir. istege bagl olarak
¢orba icine kiguk kofteler ilave edilebilir.

Dider yanda tereyag eritilerek i¢ine kirmizi toz biber ilave edilerek hazirlanan Aydin’in geleneksel sosu kaseye
alinan gorbanin Uzerine dokulir. Kabaca dogranmis maydanozlar en son ilave edilir.

Sicak servis edilir.
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