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HAMUR CESITLERINI PISIRME METODLARI

Hamur gesitlerini pisirmede 4 metod vardir.

a Sagta: Katmer ve gdzleme hamurlari sacta pisirilirler.

b Suda haglama: Su béregdi, kaneloni, tatar bdregdi gibi hamurlar kay-niyan tuzlu suya atilarak pigirirler.

¢ Finnda: Hamurlarin bydk bir kismi ¢esitli firmlarda pisirirler (Havagazi, elektrik v.s. firinlar gibi) Bérek, pasta

bisktvi hamurlar firinda cesitli 1s1 derecelerinde pigirilirler.
d Yagda kizartma: Hamur iglerinin bir kismi da yaga atilarak pigirilir. Puf béregi, Hanim gébegi v.s. gibi.

© lezzetler.com tarif n0:32920 » adi:HAMUR GESITLERINI PISIRME METODLARI « génderen:suzinak « indirme tarihi:18.04.2025 - 21:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hamur-cesitlerini-pisirme-metodlari-vt24205
http://www.tcpdf.org

