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HAMUR BORANISI (ERZINCAN)

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

1 su bardagi un

2 adet yumurta

1 su bardagi yogdurt

3 dig sarimsak

1 ¢orba kasigi kirmizi toz biber
1 ¢corba kasigi tereyag

1 tath kasidi tuz

Bayat ekmegi rondoda ¢ekin. Hamur kabina ufalanmig ekmegi, unu, yumurtalar ekleyin, yogurarak kulak
memesi kivaminda hamur yapin. Hamurdan bezeler koparip agin. 5 cm genisliginde uzunlamasina kesin.
Kestiginiz seritleri icgen halinde kesin. Tencerede kaynayan suda (iggen hamurlari haglayin. Stizgeg yardimiyla
servis tabagina alin. Sarimsakladiginiz yogurdu Gzerine dékiin. Tereyaginda sotelediginiz kirmizi toz biberi
Uzerine gezdirin. Servis yapin.
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