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HAMUR AS| (EDREMIT BALIKESIR)

Mehmet Sarioglan - Gllhan Yalin

2 ¢corba kasigi un

1 corba kagigr misir unu
Tuz

Su

Siviyag

Bir tencerenin igine su ekliyoruz, icerisine yeteri kadar tuz ilave ediyoruz, daha sonra unu yavas yavas
dokuyoruz, ve karigtiriyoruz surekli dibi tutmamasi lazim, hamur tencerenin dibinde kendi ayrilmaya baslayinca
asimiz olmus oluyor.

Ocaktan alip bir tabada az bir yag koyuyoruz, ve bir kagikla énce kasigi yaga batirip, hamurdan kiiglik parcalar
alip tabagda koyuyoruz, hamur bitene kadar bunu yapiyoruz, son olarak tereyagini kizdiripp hamur asinin tizerine
dokuyoruz, servis ediyoruz.
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