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HAMSILI TART

1 adet yumurta

Yarim paket tereyagi

3 ¢corba sasigi soguk su
1,5 su bardagi un

Uzeri icin:

250 gr hamsi

2 adet kuru sogan

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
Tuz

Tart malzemesi yogrulur. Yaglanmis kek kalibina yerlestirilir. Birkag yeri ¢catalla delinir. 180 derece 6nceden
isitilmig firinda acik pembe renkte pisirilir. Hamsilerin ba§lar| ve kigiklari temizlenir, yikanir. Piyaz §ekl|nde
dogranmig sogan, tuzla ovulur. Pigen tartin tizerine 6nce sogan konur, sonra hamsiler dizilir. Uzerine yag
gezdirilir. Onceden isitiimis 185 derece firnda hamsiler kizarana kadar pisirilir.
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