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HAMSILI TARHANA CORBASI

Anadolujet Magazin

5-6 su bardagi tavuk suyu

1 k&se haglanip suyu sUzilmus ve tereyaginda hafif kavrulmus hamsi
4 corba kasigi toz tarhana

yeterince tuz ve karabiber

1,5 corba kasi§i tereyagi

1 su barda@ haslanmig suyu stiziimis mercimek

1 cay kasigi dolusu kirmizi toz biber

Oncelikle tarhanayi bir kdseye koyun ve bir su bardagi ilik suyla karistirip 20 dakika bekletin. Daha sonra
tencereye koydugunuz tavuk suyunu haglanmis mercimegi kaynatip tarhanayi karistira karistira ilave edin.
Tuzunu ve karabiberini koyduktan sonra atesten indirmeye yakin hafif kavurdugunuz hamsiyi ekleyin. Bir ¢corba
kasiJ! tereyagini eritip pul biber ve bir tatl kasidi nane ilave edin, bir tagim kavurup ¢orbanin lizerine ddkerek
servise hazirlayin.
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