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HAMSILI SEBZELI KREP

Yarim kg hamsi

1 ¢corba kasigi yag
1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 adet domates
10 adet mantar
Tuz

5 adet yumurta

8 corba kasiJi un
1 su bardag st

1 cay bardadi rendelenmis kasar

Krep icin yumurtalar ¢irpin. Un, tuz ve siti ilave ederek ¢irpma teli ile ¢irpmaya devam edin. Yapismaz yizeyli
bir tavaya karisimdan birer kepge d6ékip krepleri hazirlayin.

Hamsileri ayiklayip kilgiklarini ¢ikarin. _

I¢ malzemesi icin tereyaginda ince kiyilmis sodan ve sarmisagi pembelesene dek kavurun. Ince kiyilmig
domates ve mantari ilave ederek, kisik ateste malzemeler suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Kugbagi seklinde
dogranmig hamsileri ekleyip 5 dakika daha pisirin. )

Kreplerin i¢ine hamsili harctan koyarak rulo seklinde sarin. Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpin ve
Onceden isitilmig 175 derece firinda 10 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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