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HAMSILI SEBZELI KREP

200 gr hamsi

2 adet yumurta

1 demet taze sogan
2 adet kabak

1 adet patates

1 biyUk kuru sogan
1 kg pazi

1 demet maydanoz
3 adet biber

2 adet domates

2 yemek kasidi margarin
4 corba kagigi un
Istege gore Nane

Paziy1 yikadiktan sonra yapraklarini ince ince bir sekilde dograyalim. Taze soganlari ve kuru sodani ince olarak
dograyalim Kabak, patates ve domatesi rendeleyelim. Hamsinin kil¢iklarini ayiklayip hafif tuzlayalim. Biberleri
ince ince dograyalim. Bu malzemenin hepsini karigtiralim.

Un, cirpilmis yumurta, nane maydanoz, bir gorba kasidi yag, 1 corba kasigi suyu da karigima ilave edin.
Hepsini sulu hamur gibi yapin. Tavada yagdi kizdirip hamurdan kepgeyle alin ve tavaya atin.

Tahta kasikla yassi hale getirin. Krepin her iki tarafini da kizartin. Servise hazir
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