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HAMSILI PILAV (RIZE)

Rize Valiligi

Malzemesi:

1 kilo veya bir tas hamsi (Taze veya tuzlu hamsi olabilir)
4 bardak piring

3 bas sogan

1 avug nane

1,5 bardak zeytinyadi veya tereyagi.

Hamsi tuzlu ise suya konur ve tuzu alinir. Taze veya tuzlu olsun 6nce hamsilerin kilgildan teniizlenir. Piring
yikamp teniizlenir, hamsi hari¢, diger hazirlanning malzeme ile karig tinlir, iki bardak pirinc tg¢ bardak su
hesabiyla suyu konur. Tepsiye bir sira hamsi dizildikten sonra lzerine hazirlanmig malzeme konur ve en
Ustlinede bir sira daha hamsi dizilir. Tepsi plekide veya firinda pisirilir. Sicak veya soguk olark salatalik veya
ayranla yenir.

Not: Bu giin hamsi pilavi baharat, maydonoz , kuglizimu ile zenginlestiriimektedir. Hamsili pilava, kugbasi
dogranmis pateteste konabilir. Genellikle hamsili plav yapilinca baska yemek yapmaya gerek gérilmez.
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