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HAMSILI PILAV

2 Su Bardagi Pilavlik Piring

1/2 kg Ayiklanmig Hamsi

3 Corba Kasigi Kasigi Tereyagi
2 Corba Kasigi Kus Gzima

1 Tutam Kiyilmig Dereotu

3 Su Bardagi Sicak Su

Yeteri Kadar Tuz, karabiber

Piringleri bir kapta islatip 10 dk suda bekletin. Hamsilerin kilgiklarini ayiklayin. Bir pilav tenceresinin dibini hafif
yaglayip hamsileri ¢igek gibi dizip yerlestirin.

Pirinci stzlip tereyaginda kavurun. Kug Gzimd, tuz, karabiber, dereotunu ekleyip karigtirin ve hamsilerin tizerine
bosaltip kasigin tersiyle dikkatlice yayin. Uzerine 3 bardak sicak su ilave edip kapagi kapali olarak kisin ategti
pisirin. Suyunu ¢ekince 15-20 dk demlendirin.

Tencerenin ¢apiyla ayni boyda diz bir servis tabagini tencerenin agzina kapatip ters cevirerek pilavi tabaga
¢ikarin. Sicak olarak servis yapin.
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