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HAMSILI PILAV

Melikgazi Belediyesi

1,5 kg hamsi

2 su bardagi piring

1 bas kuru sogan

1 yemek kasigi dolma fistik

1 yemek kasigi kus Gzimi

tuz, karabiber, targin

1 su bardagi su

2 yemek kasigi sivi yag veya tereyadi

Soganlar yemeklik dogranir sivi yagda kavrulur. Yikanmig pirincler ilave edilir. Dolma fistik ve kus Gzimui ile
kavrulmaya devam edilir. Baharat ve tuz eklenir.lki su bardadi su ilave edilerek kisik ateste pisirilir. Hamsilerin
kilgiklari temizlenir. Yuvarlak tepsiye ortadan baslayarak yerlestirilir. Ortasina i¢ pilav yerlestirilir pilavin Gzerine
tekrar hamsi yerlestirilir. Sivi yag gezdirilerek 180 derecede firinda pisirilir. Dilimlenerek servis yapilir.

Not: Baliklar pisince ku¢lldugu icin sik, sik yerlestirilmelidir.
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