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HAMSILI PILAV

1 Yemek Kagigi Sana Klasik
3 Bardak PIRING

2 Corba Kagigi kug Gzimu
10 Dal maydanoz

2 Corba Kasigi doimalik fistik
1 Adet sogan

1 Kg. hamsi

ilk olarak pilavini hazirlayin.Bunun igin ilk énce sogani sana klasikte kavurun .Kavrulduktan sonra tizerine pirinci
ekleyip biraz daha kavurun. Daha sonra kus Uzima ,dolmalik fistigi ve tuzunu da ekleyin. Kavrulunca Uzerine
suyunu ekleyin.Suyunu ¢ekince igine dereotunu ilave edin ve karistirin.B u arada hamsilerin kilgiklarini
temizleyin. Parlak kisimlarini misir ununa bulayin. Firin kabinin igine hamsinin parlak kisimlari disa gelecek
sekilde dizin. Pisirdiginiz pilavi igine dékin ve Ustini hamsi ile kaplayin.180 derece de pigirin.
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