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HAMSILI PILAV

Elif Korkmazel

2 su bardagi piring

2 sogan

Dereotu, maydanoz, taze sogan
1 cay bardagi kus Gzimi

2 corba kagiJ! tereyagdi
Yenibahar, tarcin, karabiber, tuz
1,5 kilo hamsi

Hamsileri yikayip kilgiklarini gikarin. Firin tepsisine derisi diga gelecek sekilde dizin. Bu arada piringleri
tencerede tereyadinda kavurun. Uzerine GzUmleri dogranmig sodani ve baharatlari serpip kavurun. Uzerine 2 su
bardagi suyunu verin ve kapagini kapatip 15 dakika pisirin. Bolca kiyilmig yesillikleri igine ekleyip karigtirin. Bu
sekilde hazirlanmig pilavi hamsilerin Gzerine bogaltin. Uzerine de kalan hamsileri yerlestirip firina verin. 35
dakika pismeye birakin.
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