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HAMSILI PILAV

2 su bardagi piring

1 corba kasigi ¢ekirdeksiz zim
1 corba kasigi fistik

Tuz, karabiber

10 adet badem

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

500 gram hamsi

Yarim demet dereotu

5 adet taze sogan

Pilav yapacaginiz tencereye tereyagini koyup eritin. Uzerine ¢i§ bademi, dolma fistigini ve kiigiik dogradiginiz
taze soganlar ekleyip 5 dakika kavurun. Yikanmig pirinci de Uzerine ddkip birlikte 5 dakika daha kavurun.
Baharatlari da igin ilave edin. Pilavin suyunu 2,5 su bardag olarak tzerine dékip 20 dakika kisik ateste pisirin.
Bes dakika da demlenmesi igin bekleyin. Bu arada hamsilerin kilgiklarini ayiklayip yaglanmig tepsiye dizin. Pilavi
yerlestirip bolca kiyilmig dereotunu dékiin. Uzerini tekrar hamsilerle kaplayip firinda 20 dakika pismeye birakin.
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