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HAMSILI PILAV

1 adet sogan

2 su bardagi piring

2 corba kagsigi kug Gzimu
2 ¢orba kagiJi dolma fistigi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasigi zeytinyagi
1 demet dereotu

1 cay kasidi yenibahar
Targin

1 cay kasigd toz seker
Tuz

Karabiber

1 kg. hamsi

4 su bardag sicak su

Sogani, pirinci ve fistigi kavurun. Pirincin rengi déniince suyunu verin. Kapagdini kapatip kisik ateste 20 dakika
pisirin. Dereotunu ve baharatlari ekledikten sonra suda bekletilmig kus GzUmlerini ilave edin. Tepsiyi yaglayip
ayiklanmig hamsiyle kaplayin. Uzerine pilavi yayin. Ardindan ayni igslemi bir kat daha yapin. Uzerine erimig
tereyagdi gezdirin. 200 derecelik firinda 10 dakika pisirin.

Fotograf "Refika Ekin" tarafindan génderildi. 17.12.2015
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