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HAMSILI PILAV

Malzeme:

500 gr hamsi

2 su bardagi Bizim Baldo Piring

1 adet orta boy sogan

1 kahve fincani kus Gzimi

1 corba kasigi dolmalik fistik

1 kahve fincani Bizim Misirdzi Yagi
2 ¢orba kasigl Teremyagd

Tuz

Karabiber

Pirinci yikayip stizin. Sodanin kabugunu soyup ince ince kiyin ve yarim ¢ay bardagi siviyagda rengi degisinceye
kadar kavurun. Pirin¢ ve doimalik fistigi ekleyin. 2-3 dakika kavurduktan sonra 3 su bardag sicak su ve
teremyagi ekleyip karigtirin. Bir tagim kaynayinca atesi kisin ve piringler suyunu ¢ekene dek pisirin. Ocaktan alip
kusUzUmlerini ilave edin. Dinlenmeye birakin. Temizlenmis hamsileri fileto haline getirin. Hamsilerin yarisini
tavani genis ve diiz bir tavaya bir sira seklinde dizin, pilavi yayin. Pilavin Gzerine de kalan hamsileri dizdikten
sonra ¢ok kisik ateste alt tst ederek kizartin. Sonra ters gevirerek servis tabagina alin. Sicak servis yapin.
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