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HAMSILI PILAV

Malzemeler:

2 Kg Kilgiklari ayriimig hamsi

Y2 kg piring

100 gr kustizim

1 su barda@i Yonca Aygicek Yagi
3 bas sogan

1 bag maydanoz

Karabiber

Pul biber

Misir unu

Hazirlanis:

3 bag sogani ince ince dogradiktan sonra yonca aycicek yagi katarak kavrulur. igine 2 kg piring koyularak
dolmalik i¢ gibi pisirilir (1 su bardagi sicak su). Karabiber, pul biber ve kug GzimU katilir. En son 1 bag
maydanoz ince ince doJranarak i¢ pilavin i¢ine katilir. Hamsiler misir unu ile karigtinlir. Hamsiler tepsinin icine
dis ylzeyi Ustte olacak sekilde dizilir. Tepsinin kenarlarini da hamsininin dis ylizeyi disarida kalacak sekilde
dizilir. Hazirlanan pilav igini hamsinin tizerine serilir. Tepsinin kenarindaki hamsiler kapatilir ve i¢ pilavin Gzerine
tekrar hamsinin dis ylizeyi yukarida olacak sekilde hamsiler konulur. Uzerine misir unu serpilir ve 1 bardak sicak
su gezdirilir. 200 derece firinda hamsiler kizarincaya kadar pigirilir.
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