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HAMSILI PILAV

Malzemeler:

1.5 kilo Karadeniz hamsisi

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi

4 tane sogan

Yarim ¢ay bardagi kus Gzima

Yarim ¢ay bardagi dolmalik fistik

2 su bardagi pilavlik piring

3 su bardagi su

Yeteri kadar tuz nane yenibahar dereotu tereyagi

Hazirlanisi:

Once soganlari ayiklayip ince ince dograyin. Fistigi zeytinyagi ile kavurun. Ustiine Gizim, piring, ince dogranmig
dereotu, tuz, nane ve yenibahari ekleyip iyice karistirin. Suyu ilave edip i¢ pilaviniz pisirin. Bir sire dinlenmeye
birakin. Kilgiklarindan ayiklanmig hamsileri firin kabina dizin. Ortasina demlenmis pilavi dékin. (6nce firin kabini
biraz yaglayin) Pilavin tzerini hamsi ile kapatin. 180 dereceye ayarli firinda 45 dakika pisirin. Tepsiyi firindan
¢ikartinca hamsilerin Ustline kizdiriimis az miktarda tereyagini dokin ve sicak olarak servise sunun.
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