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HAMSILI PILAV

https://cook.com.tr

Sizma Zeytinyagi 0.5 Gay Bardagi
Sofra Tuzu 1 Tutam

Nane 1 Tutam

Dereotu 0.5 Demet

Kus Uzimdi 0.5 Cay Bardagi
Yenibahar 1 Tutam

Baldo Piring 2 Su Bardag

Su 3 Su Bardagi

Hamsi 1 Kilogram

Sogan 4 Adet

Dolmalik Fistik 0.5 Gay Bardagi

Soganlari ince yemeklik dograyin, bir tencerede, zeytinyaginda dolmalik fistiklari kavurun.

sonra kusliziimu, dereotu, tuz yenibahar, nane, pirin¢ ve tuzu ilave edip kavurun.

Suyu ilave edin, pistikten sonra bir siire demlenmeye birakin, kilgiklari ¢ikarilmis hamsileri, porsiyonluk giiveg
kabina dizin.

Ortasina demlenen pilavdan koyun, pilavin Gstint hamsi ile kapatin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 40 -45 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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