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HAMSILI PILAV

1 kg hamsi

2 bardak piring

2 adet blyuk boy sogan
4-5 yemek kagig! sivi yag
Karabiber

Tuz

Hamsiler iyice yikanip, kafa ve kuyruk kisimlari temizlendikten sonra sularinin stiziilmesi i¢in stizgecte bekletilir.
Kip seklinde dogranmis olan soganlar, tavaya 3 yemek kasigi sivi yag konularak tamamen pembelesmeyinceye
kadar pisirilir. Ayiklanip suda yikanarak stizllen piringler kavrulan sodanin bulundugu tavaya ilave edilir ve 3
bardak kaynar su Uzerine koyulur. Tuz ve karabiber eklendikten sonra, kisik ateste suyunu ¢cekene kadar
pisirilir. Salgca eklenerek 10 dakika daha kapagi kapali olacak sekilde ve kisik ateste pisirilir. Pistiginde 15-20
dakika sogumaya birakilir.

Seramik derin bir tabak tercih edilir ve tabak yaglanarak tzerine hamsiler glizel bir sekilde dizilir. Hamsilerin
ortasina pilav konularak, pilavin tzerine dizilen hamsilerle pilavin Gzeri tamamen 6rtildr. 200 derece 25-30
dakika firinda pisirilir.
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