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HAMSILI PILAV

Yarim kg. hamsi

1 adet iri patates

1 adet iri havug

1 adet kuru sogan

2 su bardagdi piring

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 cay bardagi siviyag

tuz

karabiber

Sogan yagda kavrulur, lizerine sirasiyla tavla zari seklinde dogranmis havug ve patates eklenir, kavrulur, salca
eklenir, en son yikanmig piring katilir, bir kag kez cevrilir. Firin kabi hafif¢e yagdlanir, kilgidi ve bagi temizlenmig
hamsiler dizilir, Gzerine kavrulan pilavin yarisi konur, Uzerine kalan hamsi dizilir, kalan pilav konur, 3 su bardagi
su eklenir, firn kabinin agzi aliminyum folyo ile sikica kapatilir, 200 derece firinda yarim saat pigirilir.
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