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HAMSILI PILAV

https://www.aksam.com.tr

2,5 su bardagi 6nceden islatiimig piring
Yarim kg hamsi

1 adet sogan

2 yemek kagsigi kug 0zimu

3 yemek kagigi ezilmis yer fistigi
3 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi yenibahar

1 yemek kasigi seker

1 yemek kasigi kirmizi toz biber
2 dig sarimsak

Taze nane

Dereotu

Maydanoz

Hamsili pilav tarifi i¢in tencereye 1 yemek kasigi zeytinyagd! koyuyoruz. Uzerine tereyagdini ekliyoruz.
Soganlan kip kip dograyip kus (izimU ve yer fistidi ile birlikte tencereye ilave ediyoruz.

Guveglerin igerisini yaglayip hamsiyi yarisi disarida kalacak sekilde icine diziyoruz.

Kavrulan malzemelerin igine pirinci ekliyoruz.

Targin, yenibahar, seker, kirmizi toz biberi de ekleyip kavurmaya devam ediyoruz.

Nane, dereotu ve maydanozu da ince ince dograyip pilava ilave ediyoruz.

Tuz ve karabiberi de ekleyip karistiriyoruz.

Daha sonra suyunu ekleyip yaklasik 1 dakika ylksek ateste pisirip, sonra altini kisip 8 dakika daha pisirip ocagi
kapatiyoruz.

Pilavi, hamsileri dizdigimiz glveglerin icine koyuyoruz ve firinda 180 derecede 10 dakika pisiriyoruz.
Finndan ¢ikarip ters gevirip sunum yapiyoruz. Hamsili pilav hazir.
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