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HAMSILI PILAV

1 kilogram hamsi

Misir unu

2 corba kagsigi kug Gzimu
3 su bardag piring

2 corba kasi@i dolmalik fistik
1 sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd
Dereotu

Maydanoz

Tuz

Su

ilk olarak pilavinizi hazirlayin. Bunun igin énce sogani tereyaginda kavurun. Uzerine pirinci de ekleyerek biraz
daha kavurun. Daha sonra kus Gzimi ve tuz ekleyin. Kavrulunca Gzerine suyunu katip pisirin. Suyunu
¢ektiginde icine dereotunu da ekleyin ve karigtirin.

Bu sirada hamsileri temizleyip kilgiklarini ¢ikarin. Firin kabinin igini hamsinin parlak kismi diga gelecek sekilde
hamsilerle kaplayin. Pilavi igine dokip Ustiind de hamsi ile kaplayin. Firinda 180 derecede pigirin.
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