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HAMSILI PILAV

1 kilogram hamsi

2 su bardagi piring

2 adet kuru sogan

3 su bardag brokoli

1 yemek kagigi sivi yag
1 yemek kasigdi tereyadi
1 adet kesme seker

1 cay kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Hamsilerin kafalarini koparip, kilgiklarini ayirin. Yikayip tuzlayin. Tavaya 1 kasik tereyagi ve sivi yagi koyun,
hamsileri i¢ine atip iki tarafli kizartin.

Brokoliyi kaynayan suda 5 dakika haslayin. Pirinci 1lik tuzlu suda 30 dakika bekletip siiziin. Soganlar kiip kip
dograyin, 1 kagik tereyaginda pembelesene kadar kavurun. Piringleri ilave edip 10 dakika karigtirarak kavurun.
Icine 1 kesme seker, karabiber, tuz, brokoli koyun. Hamsileri de ilave ettikten sonra karigtirin. 2 bardak sicak
suyla birlikte kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pigirin.

Pilavi havalandirip, 10 dakika beklettikten sonra servis yapin.
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