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HAMSILI PILAV

2 su bardagi piring

2 su bardagi su

Yarim ¢ay bardagi sehriye

3 yemek kasigi siviyag

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Yarim kilo kilgiklarindan ayrilmig hamsi
Yarim limon suyu

Tuz

Karabiber

Tencereye siviyag ve sehriyeyi aliyoruz ve sehriyelerimiz pembelesene kadar kavuruyoruz.

Daha sonra tereyagini ilave edip eritiyoruz ve yikanmig pirincimizi koyup 2 3 dakika kavuruyoruz ve suyunu ilave
edip pisiriyoruz.

Ote yandan aluminyum kaliplarimizi yagliyoruz Hamsilerimizi bosluk kalmayacak sekilde diziyoruz ve igine
pilavimizi paylagstiriyoruz.

Kalan hamsilerimizi de Uizerlerine kapattiktan sonra siviyag ve yarim limon suyu dokiyoruz.

Onceden i1sinmis firinda kizarana kadar pisiriyoruz.
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