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HAMSILI PILAV

1 kg hamsi (ayiklanmisg)
400 gr piring

2 orta boy sogan

Kus GzUim0

Dolmalik fistik
Maydanoz

Kirmizi pul biber
Karabiber

1 cay bardagi sivi yag
50 gr tereyagdi

1 su bardagi su

Tepsinizi yagladiktan sonra ayiklayip yikadiginiz hamsileri diizgiin bir sekilde dizin. ince dogranmig sogani
yikanmig pirince ilave edin. Maydanoz, baharat, izim ve fistigi da katin. Bir miktar hamsiyi bélerek bu karigsima
ilave edin. Birbirine iyice kangtirp tuzunu da atarak hamsilerin Gzerine déseyin. Agik yer kalmayinca, sivi yag ve
tereyagdini ilave edin. Suyunu da koyup kisik ateste pisirin.
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