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HAMSILI PILAV

1/2 kilo hamsi

2 bardak piring

1 corba kasigi kus Gzima
1 corba kasigi cam fistig
2 ¢orba kasig margarin
1/2 bag dereotu

Tuz

Hamsileri iyice temizleyin, sonra una bulayip tavada kizartin. (Yani, [hamsi tava[?] dedigimiz yemegi pisirin)
Sonra bunlan iki esit pargaya bélin ve hamsierin bir bdlimana tepsinin altina tek sira halinde ddseyin.

Diger taraftan piring ve 6teki malzemeleri kullanarak [Zli¢ pilav[?] p sirin. Hazirladiginiz bu pilavi, tepsideki
hamsilerin Ustline diizgln bir sekilde yayin.

Kalan hamsileri de bu pilavin Ustlne yerlestirip, tepsiyi firma koyun. 10-15 dakika sonra (yani, Ustteki hamsiler
kizardigi zaman) ¢ikarip, servis yapin.
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