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HAMSILI PILAV

1 kilo hamsi

1 bardak piring

2 sogan

3 corba kasiJi sadeyagd
1 avug kus Gzim{

1 avug gam fistigi

Tuz

Karabiber

Targin

Ayiklanan hamsilerin bas ve kilgiklar (Baliklari bozmadan ¢ikariniz) yikanir, stzdlur, hafif luzlanir Kenarl kiiguk
bir iepsi iyice yaglanir. Baliklarin bir kismi Ustleri tepsiye degmek sartiyla acik olarak tepsinin dibi ve kenarlarina
ddsenir. Rende sodan, sade yagda hafif ldurilir, tuzlu suda 2 saat kalmig, soguk suda yikanmis ve stiziimus
piring konur biraz kavrulur, yikanmig ve sizulmus fistik, izim eklenir. Tuz, biber, bahar, targin serpilir,
kanstinlir. 2 bardak ik su konur. Hizli ateste kapali olarak suyu ¢ektirilir. Pilav hemen balikli tepsiye bosaltilir,
kubbe sekli verilir ve kalan hamsilerle értalar.
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