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HAMSI PILAVI

ismail Hakki Pekin

1 kilogram hamsi (kilgiklari ayiklanmig)
3 adet kuru sogan

1 adet havug

1 demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Pulbiber

1 yemek kasigdi tereyagi

2 yemek kagsidi sivi yag

Ince dogranmis soganlar, sivi yag ve tereyagdda kavrulur. Pembelesen sogdanlara kip kip dogranmis havug ve
patates eklenir. Pirincler yikanir ve eklenir. Kavurma iglemi bitince baharatlar ve ince dogranmis maydanoz
eklenir. Diger tarafta kilgiklari ayiklanmig hamsilerin parlak ylzeyi tepsiye gelecek sekilde tim tepsiye doésenir.
Kavrulan pirincin bir kismi tepsiye yayilir bir sira daha hamsi dizilir kalan i¢ tepsiye yayilir en Uste hamsiler dizilir.
Yaklasik 2 su bardag kadar sicak su eklenir ve 200 derecede Isitilmig firnda 20-25 dakika pigirilir.
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