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HAMSILI PILAV

500 kg Hamsi

2 Su Bardag Pilavlik Piring
30 g Tereyagi

1 Gorba Kagsi@i kustiziimi
1 Corba Kasigi gam fistik

1 Adet Kuru Sogan

Tuz

Karabiber

Pirinci Ik suda islatip 10 dk bekletin. Sogani incecik dograyip tereyadinda kavurun. U__zijmleri ve fistiklari
ekleyin. Siiztlmus pirinci ilave edin. Tuz ekleyip 5 dakika kavurun. Karabiber serpin. Uzerine 3 bardak sicak su
ilave edip suyunu ¢cekene kadar kisik ateste pilavi pisirin.

Kilgigr ayiklanmig hamsileri ikiye agip birer porsiyonluk yaglanmig giiveg kaplarinin igine duvarlarini da
kaplayacak sekilde dizin. Igine pilavi doldurun ve kagigin tersiyle dizleyin. Uzerini disa sarkan hamsilerle
kaplayin. 180 C isitilmis firinda 10-15 dk pisirin. Diiz bir servis tabagina ters gevirerek ¢ikarip servis yapin.
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