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HAMSILI PIDE

1/2 Kg. Misir unu

1/2 Kg. Hamsi

1 Su Bardagi llik Su

1/2 Gay Bardagi Sivi Yag
1 Tath Kasigi Tuz

Hamsileri ayiklayalim, kilgiklarini gikaralim. Bir kaba misir ununu koyalim, hamsileri katalim. ik suyu ve tuzu da
ilave edip karigtiralim. Yagi tavaya dokelim. Hamsili karigimi tavaya yayalim ve pismeye birakalim. Diger tarafin
da pismesi i¢in tavanin kapagiyla gevirelim.
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