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HAMSILI PAZILI MISIR EKMEGI

MALZEMESI:

1 kilo hamsi

1 bag pazi ve taze nane
2 bag taze sogdan

8 su bardadi misir unu
tuz.

Hamsilerin kilgiklarini gikarin. Baliklari ve btlin sebzeleri ince ince dograyip, misir ununun Gzerine bosaltin.
Tuzunu ayarlayin. Uzerine, yavas yavas ¢ok sicak su ilave ederek butlin malzemeleri hamur olacak sekilde
harmanlayin. Hazirladiginiz hamuru tepsiye bosaltip 180 derecede isitilmig firinda pisirin.

ML® Misir Unu Ekmedi icin tiklayin
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