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HAMSILI PAZILI EKMEK

Malzemeler:

1 demet pazi

1 kg hamsi

10-12 adet taze sogan
8-10 dal taze nane

1 su bardagi beyaz un

7 su bardadi misir unu

1 paket kabartma tozu
1,5 cay bardagi aycicek yag
Kivam alana kadar ilik su
1,5 tath kasigi tuz

Yapimi:

Hamsinin kilgiklari ayiklanir. Sogan, pazi ve nane ince kiyilir, soganla ovulur. Uzerine hamsi, un, misir unu
kabartma tozu ve yag katilir, karigtirilir. Ele yapismayan kivam alana kadar ilik su eklenerek yogrulur. Yaglanmis
firin tepsisine bastirarak yerlestirilir. Tepsi énceden isitiimis 190 derece firina verilir. Ekmek kizarana kadar

pigirilir.
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