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200 gr margarin

500 gr hamsi

1 demet pazi

1 su bardag piri¢

2 adet sogan

1 ¢orba kasigi kustizimi

1 corba kasigi dolmalik fistik
1 cay kasigi Tuz

1 cay kasigi yeni bahar

1 cay kasigdi kuru nane
Sosu icin:

2 yemek kasigi biber salcasi
2 dis sarimsak

2 su bardagi sicak su

2 adet sivribiber

1 adet limon suyu

Tuz

HAMSILI PAZI SARMASI

Pazinin damarli kisimlarini kesin.Kaynar suya atip birka¢ dakika haglayip stiziin. Hamsileri ayiklayip temizleyin.
Yikayip stiziin. Sodanlari soyup ¢ok ince kiyin. Pirinci bol suyla yikayip stizin.
Yagdi tencerede 1sitip soganlari kavurun. Piring, kustizimu, dolmalik fistik ve baharati ekleyip kavurun. Hamsileri

kavurmaya devam edin.

Biber salgasi, dogranmig biber, sarimsaklar, sicak su, tuz ve limon suyunu karigtirin. Pazi yapraklarini tezgahin
Uzerine alip i¢ malzemeyi paylagtirin. Sarip tencereye dizin.
Uzerine sosu gezdirerek dokun. Kisik ateste 20 dakika kadar pisirin. Servis yapin.
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