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HAMSILI OTLU OMLET

https://migros.com.tr

7-8 adet hamsi

4 adet yumurta

1/2 demet maydanoz
1/2 demet dereotu
20 gr. tereyagdi

10 ml. aygicek yagi
100 gr. galeta unu
Tuz

Karabiber

1. Hamsileri ayiklayip, yikayip iyice suzdurun.

2. Siizilen hamsileri galeta ununa bulayip tavada sivi yag ile kizartin ve kenara alin.
3. Maydanoz ve dereotunu ince ince Kiyin.

4. Derin bir kasede yumurtalar ile karistirin ve tuz karabiber ekleyin.

5. Tavaya tereyagdi koyup eritin ve yumurtal harci dékip tzerine hamsileri dizin.

6. Yumurta pisene kadar kisik ateste pisirin.
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