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HAMSILI ORMAN PILAVI (RIZE)

Yarim kg hamsi

1,5 su bardagi piring

6 yaprak pazi

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 tath kasidi pul biber
1 tath kasidi tuz

2,5 su bardagi su

Pazilar haglanir, suyu sizillr, ince dogranir. Hamsinin kafasi ve kilgigr alinir, kiyilir. Tencereye tereyagdi konur.
Eryince sogdan atilir ve kavrulur. Hamsi atilir, bir kag tur ¢evirince yikanmig piring eklenir. 2 dakika sonra pazi,
tuz, tuz ve su eklenir, kanistirilir. Tencerenin kapagi kapatilir. Suyunu ¢ekene kadar pigirilir.
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