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HAMSI MUCVER

500 gr hamsi

2 adet yumurta

2-3 kasik un

5-6 dal taze sogan

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz
Maydanoz

Taze nane

Hamsilerinizin kilgik ve kafalarini temizledikten sonra iyice yikayip suyunun suzilmesi igin bir siizgecge alin Taze
soganlarinizi, maydanoz ve nanenizi ince ince dograyarak bir kapta yumurta ve un ile karigtirin.

Suyundan arinmig olan hamsilerinizi dért pargaya bélerek, elde ettiginin karisimin igine atin ve karigtirin.

Tuz ve karabiber ile tatlandirdiktan sonra hamsi micveriniz kizartmaya hazir olur.

Bir kasik yardimiyla kizgin yagda pisiriniz. Uzerine pul biber serperek servis edebilirsiniz.
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