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HAMSILI MUCVER

500 gram fileto hamsi (kafalar ve kilgiklari temizlenmig)
1 kilogram kabak

7-8 adet yesil biber

1 demet maydanoz

2 demet taze sogan

4 adet yumurta

1 su bardagi un

2 tatl kagigi tuz

2 cay kasigl karabiber

1 cay kasigi kirmizibiber
1 cay kasigi kimyon

Derin bir kaba yumurtalar kirip gtizelce ¢irpin. Tuzunu ve baharatlarini damak zevkinize gore ayarlayarak ilave
edin. Uzerine unu yavas yavag ilave ederek karistirin. Kabaklari temizleyip rendeledikten sonra unlu karigima
ilave edin. Maydanoz, taze sodan ve yesil biberleri de dogradiktan sonra ekleyin. Son olarak hamsileri de ufak
ufak kesip karigsima katin ve karistirin. Yagi bir tavada kizdirin. Tavaya kasik kasik karisimi dokin. Micverleri
Onlu arkall kizartin ve sicak olarak servis yapin.
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