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HAMSI MUCVERI

500 gr. hamsi

2 tane yumurta

5 adet taze sogan

1 avu¢ maydanoz

1 avug dereotu

1 yemek kasigr misir unu
1 yemek kagigi un

1 avug kiylimig ceviz
1 cay kasig pulbiber
2 cay kasigl kimyon
yeterince baharat

2 yemek kasigi yag

Hamsilerin baglarini ve kilgiklarini temizleyin. lyice yikayip suyunu siiziin ve kiiciik dograyin.

Taze sogani, dereotu ve maydanozu ince Kiyin.

Genis bir kaba yumurtalari kirp ¢irpin. Taze sogan, dereotu, maydanoz, ceviz ve hamsiyi koyup karistirin. Pul
biber, kimyon, tuz ve karabiberle baharatlandirin. Un ve misir ununu ekleyerek kivam verin.

Tavada yagi kizdirin. Hazirladiginiz karisimi dokerek, omlet gibi arkali 6nli pisirin. Gevirirken lstline misir unu
serpin.
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