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HAMSILI MISIR EKMEGI (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Hamsi 1 Kg.

Kuru sogan 2 Orta boy
Maydanoz 5 Sap
Karabiber1/2 Gay kasig!
Misir unu 1/2 Kg.
Siviyag 1 Gay kasigi
Tuz

Su

Sogan ince ince ay seklinde dogranir. Tuzla éldUrilerek yikanip sikilir. Hamsi temizlenerek yikanir. Kilgiklari
¢ikarilip kiiguk kigiik pargalara bolindr. Hamsi sogan, misir unu, az su ve tuz karigtirilarak yaglanmig tepsiye
ddsenir. Onceden isitiimis firinda pisirilir.

Not: Yesil sogan da konulabilir.
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