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HAMSILI MISIR EKMEGI

Malzemeler:

1 tath kasidi toz maya

1 adet yumurta

1 kahve fincani sivi yag
2,5 su bardagi misir unu

1 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

2 adet kip seker

1 cay bardag ilik su
Kivam alana kadar ilik sit
Iciigin:

Yarim kg hamsi

2 adet orta boy kuru sogan
1 cay kasigi tuz

Yapimi:

Ik su, maya ve kiip seker eritilir. Uzerine yumurta, sivi yag, tuz eklenir karistirilir. Sonra elenmis unlar katilir, ele
yapigmayan kivam alana kadar azar azar ilik stt eklenir. Hamur 1 saat dnlendirildikten sonra yarisi yaglanmig
deliksiz kek kalibina bastirarak yerlestirilir. Uzerine kilgigi ¢ikariimis hamsiler siki siki dizilir. Hamsilerin Gzerine
yarim daire seklinde dogranmis, tuzla ovulmus sogan yerlestirilir. Kalan hamur malzemenin tzerine bastirarak
konur. Yarim saat bekletildikten sonra dnceden isitilmis 200 derece firina verilir, kKizarana kadar pigirilir.
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