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HAMSILI MISIR EKMEGI

1 kg Hamsi

1 kg Pazi

4 adet Yesil sogan

7 su bardagd Misir unu
1 paket margarin

Tuz

Hamsilerin kilgiklari ayiklanir, yikanip stizilir, ¢ok ince kiyilir. Pazilar ve yesil sogan da ¢ok ince kiyilir. Bu
karisima tuz, margarin ve misir unu eklenir. Misir ununun kabarmasi igin bol kaynar su ilave edilir. Genis tepsiye
harci diizglin yaydiktan sonra énceden 180 derece isitilmig firinda kizarana kadar pisirilir.

© lezzetler.com tarif no:100771 « adi:Hamsili Misir Ekmegi « gdnderen:turhan « indirme tarihi:01.04.2025 - 13:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hamsili-misir-ekmegi-vt9265
http://www.tcpdf.org

