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HAMSILI MISIR EKMEGI (GIRESUN)

3 su bardagi misir unu

500 gram kil¢idi ¢ikarilimig hamsi
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

3 yemek kasigi seker

3 yemek kagigi yogurt

1 tath kasidi tuz

5 dal taze sogan

Oncelikle kilgiklari gikariimis hamsileri ikiye bliin.

Misir ununa tuzu, sekeri ve kabartma tozunu ekleyerek karistirin.

Ortasini gukur yaparak yogurdu ve yumurtay! Kirin.

Biraz sicak su ile yodurarak civik bir hamur haline getirin.

Ardindan taze soganlari da yikayip, birka¢ parcaya bélin.

Boéldigunlz taze soganlari ve hamsileri de misir ekmegi hamuruna ekleyin.
Eger hamur koyu olursa biraz sicak su ilave edebilirsiniz.

Firin tepsisini yaglayin ve hamuru bogaltin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzeri kizarana kadar pisirin.
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